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100% Fiano di Avellino

Due differenti parcelle situate a Lapio, nella denominazione “Fiano di
Avellino”, 500mt Altitudine, una con esposizione Nord Ovest, vigne di
50/60 anni e |'altra con esposizione Nord Est, vigne di 20 anni

Agricoltura biologica, allevamento a cordone speronato, vendemmia
manual alla fine di settembre..

Resa 384li/ha, produzione: 4.000 bottiglie e 120 magnums, alcol 13.5%

Pigiadiraspatura e fermentazione sulle bucce per 2-3 giorni, con soli
lieviti indigeni. Nessun controllo della temperatura. Affinamento di 7
mesi in vasche di vetroresing e acciaio. 20mg/lt di SO2 aqgiunta a fine
fermentazione malolattica. Nessun prodotto enologico utilizzato.

Imbottigliato 3 Giugno 2021, nessuna filtrazione, stabilizzazione. Tappi
in sughero naturale.
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