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100% Aglianico di Taurasi, denominazione VDT

Localita Montemarano, altitudine 350/400mt, eta vigna 25 anni, terreno
argilloso, esposizione N/NE.

Allevamento a spalliera, con cordone speronato, potatura a febbraio e
potatura verde ad agosto.

Vendemmia manuale il 26 ottobre, pigiadiraspatura il 27, fermentazione
con lieviti indigeni e senza I’aggiunta di nessun prodotto enologico.
Macerazione di circa 1 mese in vetroresina.

18 mesi in vasca di cemento e breve passaggio in acciaio prima
dell’affinamento di 12 mesi in bottiglia.

Nessuna filtrazione o stabilizzazione, tappi in sughero naturale

Resa: 40-50 gl/ha, bottiglie prodotte 2.500. Alcol 14,5%
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